VALEN TINS TAGH
IMOPERNC ATE

3-Gange-Meniu mit veganen Optionen
inkl. Gedeck & Aperitif, Wasser & 1 Kaffee

5€ pro Person

Samstag, 14. Februar 2026 / ab 17:00 Uhr
(regulare Karte bis 14:45 Uhr)

Reservierung unter operncafe@aiola.at
oder unter +43 (0)316 830 436

letzte Tischannahme: 20:00 Uhr

31 185, OPERNCAFE

Q \5 # Restaurant & Café
/M .

o < Opernring 22
PAsSEX> 8010 Graz



VALENTINS TAGSMENU

Knopf-Ciabatta v gesalzene Kirbiskernbutter
Baba Ganoush (vegan) v Oliventapenade (vegan)

Handgehacktes Beef Tartar

Senfkaviar v eingelegter roter Zwiebel v Triffel-
Mayonnaise v Wachtelei v gegrillte Riesengarnele
aufgeschlagene Bauernbutter v Focacciastangerl

ODER

Veganes Beef Tartar aus Reisprotein

Senfkaviar v eingelegter roter Zwiebel v vegane Truffel-
Mayo v eingelegtes Gemiuse v Kapernbeeren
Focacciastangerl

Gegrilltes norwegisches Lachsfilet

SuBkartoffelstampf v cremiger Blattspinat v gerdstete
Pinienkerne v getrocknete Tomaten v flussige Krauter-
butter

ODER

Gegrillte Maishendlbrust
Truffelgnocchi v wilder Brokkoli ¥ Portweinjus
Wildkrauter

ODER

Vegane getruffelte Erdapfel-Nudeltascherl
Truffel-Champignon-Nage v gegrillte Krauterseitlinge
Wildkrautersalat

Nougatknodel
Nusskrokant-Butterbrosel ¥ warmes Sauerkirschragout
Pistazieneis

ODER

Vegane Apfeltarte ¥ warmes Sauerkirschragout v veganes
Vanilleeis

3 GANGE

1O€C PRO PERSON

inklusive Gedeck & Aperitif,
Wasser & 1 Kaffee



